
ODE TO THE VENETIAN COUNTRYSIDE

VI·OR is a new idea of a trattoria
where tradition is a continuous inspiration

for the future.

Villa Ormaneto is a hunting lodge dating back to the 
1300s that belonged to the Scaligeri family.
Today as then, those who arrive at Villa Ormaneto 
look for authentic flavors, typical dishes, in an 
elegant and convivial context.
The menu is the result of a journey undertaken 
together with producers, artisans and winemakers 
who, like us, have the quality and values of tradition 
at heart.
We opened our eyes to what is around here: places 
rich in history, memory, legends, folklore and 
traditions.
It is a pleasure to be the custodians of popular dishes 
and tastes, of excellent productions and of the 
stories of the territory.

Via Isolella Bassa 7/a · Asparetto di Cerea · Vr
T +39 0442 83795 ·  C +39 340 8505077
info@villaormaneto.com · www.villaormaneto.com

Chiuso domenica sera e lunedì

APPETIZERS

Our seasonal egg 3-7  € 15,00

Fried pizza, burrata cream
and Montagnana ham 1-7  € 16,00

Aubergine parmigiana with
Trevisana casatella cheese 1-7-5-9 € 14,00

Black and white
Barena’s cuttlefish 4-7-12 -14 € 15,00

Calf in rengato sauce 2.0 4-12 € 15,00

FIRST COURSE DISHES

Ormaneto style pasta with Lamon beans
and fish 1-9-12-14  € 16,00

Wild herb tortelloni with Soave sauce
and smoked ricotta cheese 1-7-12  € 15,00

Risotto with tastasal ragout
(minimum for two persons) 7-12   € 14,00

MAIN COURSE

Sweet and sour Goose “in onto” 12  € 19,00

Vicenza style salted cod 3.0 4-7-13  € 20,00

Royal cup
of padano pork and potatoes  € 18,00

DESSERT

Selection of cheeses
from Veneto and Lessinia
with homemade VI•OR jams 7 € 16,00

Rose cake with warm eggnog 1-3-7 € 8,00

Babà in venetian liquor
(recommended for 2 people) 1-3-7-8 € 12,00



SELECTIONS OF LIQUORS
AND DISTILLATES

Our territory is also expressed through the tradition 
of original bitters, spirits and liqueurs. We have 
selected the best artisanal products, let us advise 
you on the most authentic way to end a meal.

Homemade bread and breadsticks,
cover charge € 3,50

Water € 3,00

Coffee and small pastries € 3,00

FORGOTTEN DISHES

We delved into the tradition of classic Venetian 
recipes and brought them to the present by creating 
modern and light dishes.
And we also worked on the most popular local 
ingredients, finding new and contemporary ways of 
interpreting them.
In addition to the à la carte proposals, we have 
included a special menu dedicated to Forgotten 
Dishes which represents a journey through the great 
flavors of Venetian countryside cuisine.

Polesine snails
and Venetian vegetables 1-12 € 15,00

Tripe of the host with parmesan 9-12 € 14,00

Cold cuts of the past and homemade
pickled vegetables 12 € 18,00

De pomi and raisin fritters 1-3-7-12 € 8,00

ALLERGENS

Next to the name of each dish you will find the allergens 
contained in the menu, according to the following numerical 
correspondence:
1. Cereals containing gluten (wheat, barley, rye, oats, spelled, 
 kamut or their hybridized strains) and derived products
2.  Crustaceans and derived products
3.  Eggs and derived products
4.  Fish and related products
5.  Peanuts and derived products
6.  Soy and derived products
7.  Milk and derived products (including lactose)
8.  Nuts i.e. almonds (Amigdalus communis),
 hazelnuts (Coryllus avellana),
 common walnuts (junglan regia),
 cashew nuts (Anacardium storico),
 Pecan nuts (Carya illinoienses Wangenh K. Koch),
 Brazil nuts (Bertholletia excelsa),
 pistachios (Pistacia vera), Queensland nuts
 (Macadamia ternifolia) and derived products
9.  Celery and derived products
10.  Mustard and derived products
11.  Sesame seeds and derived products
12.  Sulfur dioxide and sulphites in concentrations higher than 
 10mg / kg or mg / l expressed as SO2
13.  Lupine and lupine-based products
14.  Clams and mollusc-based products

“

“

in onto
When the meat is cooked slowly

and browned in its own fat,
as in the case of our Goose in onto

with wild berries and Gambellara recioto wine

saór
Typically sweet and sour condiment
that at VI·OR is used for Spaghetti

with tomato “in saór" sauce with herring caviar 

rengato
In our Vitello Rengato, herring replaces

tuna of the classic recipe

de pomi
The apple and raisin fritters typical

of the Veronese Carnival
are eaten all year round at VI·OR

lescollectionneurs.com

PROCESSO  DI  REGISTRAZIONE  DEI  CLIENTI

Invita i tuoi clienti a scannerizzare il codice QR fedeltà associato 
alla tua struttura, che li indirizzerà verso la pagina d’iscrizione al 
programma fedeltà. 

Non ci sarà più bisogno dell’inserimento manuale dei   
  dati del cliente da parte del personale! 
  Il cliente s’iscrive in autonomia.

Il codice QR fedeltà è unico e legato alla tua struttura,
  permette di tracciare il numero di membri che hanno   
  aderito al programma fedeltà grazie all’esperienza vissuta   
  nella tua struttura.

Condividi il programma fedeltà tramite i canali a tua 
  disposizione: desk, directory, scontrini, conferme    
  di prenotazione, menu…

INFORMAZIONI  SUL  CASHBACK 

P E R  L E  ST R U T T U R E 

Nel caso in cui il cashback riservato al cliente sia maggiore del 3%, 

la parte eccedente verrà presa in carico da les Collectionneurs. I 

secondo i vantaggi riservati a ogni iscritto (versione Classica o 

Premium) o secondo le operazioni commerciali in corso.

P E R  I  C L I E N T I

L’1% delle spese di gestione viene dedotto dal saldo del cliente 
al momento della sua prima transazione. 

Attenzione: les Collectionneurs si riserva il diritto di registrare 
il cashback in vece della struttura in caso di transazione non 
registrata dalla stessa (dimenticanza, errore…), in seguito alla 
richiesta da parte del cliente che presenti una fattura a suo 
nome, entro un massimo di 30 giorni dalla data della prestazione.

LA  CARTA  FEDELTÀ  

La carta fedeltà è 100% digitale. Il cliente 
viene identi�cato attraverso un codice QR 
personale, che potrà ottenere connettendosi 
alla sua area personale e che potrà 
aggiungere al wallet del suo smartphone. 

Ident re il lient v ti 

r ruttur : 

Ut ’ yT » su uno   
  smartphone (iOS o Android) e accedi 
  con le credenziali della struttura 

v ’ r to 

S e QR del cliente

ottr  i crediti

Il saldo del cliente si aggiornerà in tempo reale. 

COMUNICARE  IL  NOSTRO  BRAND  

Les Collectionneurs è una community di ristoratori, albergatori 

e viaggiatori che condividono il gusto per i viaggi e gli incontri. 

Nelle strutture selezionate ti aspettano un’accoglienza calorosa, 

una cucina d’eccezione e la possibilità di incontrare viaggiatori 

les Collectionneurs che condividono le tue stesse passioni. 

IL  PROGRAMMA  FEDELTÀ 

Semplice, umano e generoso, il nostro programma fedeltà è un 
invito a scoprire la community di les Collectionneurs. 

V r ti due t v :

  I vantaggi Classici 

3% di cashback sulle prestazioni alberghiere/di   
    ristorazione

 Accesso allo spazio online dedicato alla community

Inviti agli eventi organizzati da les Collectionneurs 

   

  I vantaggi della versione Premium a 69€ /anno 

 5% di cashback invece di 3% 

   10% di cashback sulle prestazioni alberghiere/di   
   ristorazione delle nuove strutture che hanno aderito  
   alla community, per i primi 3 mesi 

 Diritto di voto sull’ingresso nella community di nuove  
   strutture 

Inviti prioritari agli eventi organizzati da les    
   Collectionneurs

 Abbonamento al magazine lifestyle    
   “les Collectionneurs, le mag” 

Ogni membro ne bene  cia gratuitamente, 

in seguito alla creazione del suo account cliente.

Per bene  ciare dei vantaggi Premium, il cliente dovrà 

sottoscrivere un abbonamento annuale di 69€. Il pagamento 

avverrà unicamente online, attraverso la sua area personale 

(l’account cliente). Ogni richiesta di pagamento in loco, 

direttamente presso la tua struttura, dovrà essere ri  utata. 

fedeltà 

Alla struttura non viene richiesta alcuna procedura.

VILLA ORMANETO


